附件3
关于部分检验项目的说明

1、 色值
色值是食糖外观的理化体现，是评价食糖品质的重要指标之一，是杂质多寡的一种反映，也是生产工艺水平的一种体现。糖的色值容易受到原料、生产过程以及储存条件的影响。一般情况下，色值越高，糖中杂质的的含量也越高。主要原因可能是企业生产工艺条件控制不好，澄清环节把控不到位或是产品储存环境条件较差。
2、 脱氢乙酸
脱氢乙酸及其钠盐是一种广谱食品防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。造成脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）超标的原因可能是：企业为增加产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超范围使用；或其使用的复配添加剂中该添加剂含量较高；或其他原料带入等。
